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DRINK SYSTEMS

Re-inventing the world of beverage dispensers

MENU 45rpm

GIT Touch =

5 prodotti in un tocco

5 products in one touch

Elettronica, design, tecnologia in una sola macchina.

GT Touch eroga fino a 5 prodotti ed & facile da utilizzare con I'esclusivo touch screen inte-
rattivo. Gelato soft, frozen yogurt, crema fredda al caffé, sorbetto o granita, grazie a GT Touch
avrete la massima flessibilita per erogare il prodotto piu adeguato in base al momento della
giornata, alla tipologia di clientela, alla stagione.

Grazie alla I-TANK™ Technology di serie potete dire addio alla formazione di ghiaccio sull'e-
sterno della vasca.

Electronics, design, and technology combined in a single machine.

GT Touch can deliver up to 5 products and is easy to use, thanks to the exclusive interactive
touch screen. Soft ice-cream, frozen yogurt, chilled coffee cream, sherbet or slush - GT Touch
provides maximum flexibility, allowing to deliver the most appropriate product according to
the time of the day, to the customer type and to the season. The standard I'TANK™ Technol-
ogy allows to prevent ice accumulation on the outer walls of the bowl.
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Selling Point

Grazie al software sviluppato dal dipartimento Ricerca e

Sviluppo di SPM Drink Systems, la macchina puo erogare
A ; A (e

\ fino a 5 prodotti diversi a seconda del programma sele-
zionato e del prodotto base inserito nella vasca.

Thanks to the software developed by the SPM Drink
Systems R&D Department, the machine can deliver
up to 5 different products, according to the selected
program and to the base product in the bowl.

Dati tecnici Technical data

‘ Vasca coibentata I-TANK™ num 1 2
Insulating Bow! I-TANK™
Capacita vasca (prodotto finito) | 6 6+6
Capacity (finished product)
Capacita (prodotto finito)
Capacity (finished product) kg 4 4+4

Sistema di raffreddamento - Cooling system

Aria - Air

Tastiera - Control board Touch screen

Modalitd mantenimento - Defrost mode

Automatico - Automatic

Gas refrigerante - Refrigerant gas R 404 a
A cm 26X42,5X65 45X43,5X65
Peso netto - Net weight kg 28 46
Voltaggio standard - Standard voltage V/Hz 230/50

Voltaggi speciali - Special voltage V/Hz 220/60 - 115/60
Assorbimento - Absorption Watt/A 350/4,7 756/9
Colori standard - Standard Colours Bianco/Nero - White/Black
Macchine per pallet - Machines per pallet 8 8
Dimensione pallet cm 80X120X170 100X120X165
Peso pallet - Pallet gross weight kg 245 405

Funziona con prodotti in polvere a base latte 0 acqua oppure con mix gia preparati e pronti da versare nella vasca.

Funzionamento vasche indipendente. Coperchio chiudibile a chiave. Leggere sempre il manuale d'uso.

Functioning with water/milk added to products for ice cream, slush, cream, sherbet or with ready to use mixed product base.

Tanks work independently. Locable lid. Always read the user’s manual.

Features

GT Touch ¢ il modello multitasking della gamma GT Collection, la
linea di attrezzature per l'erogazione di gelato soft progettata e pro-
dotta da SPM Drink Systems.

Ideale per bar, ristoranti, hotel, caffetterie, catering per la creazione di
deliziosi dessert e specialita fredde, GT Touch pud essere impiegata
anche nelle gelaterie specializzate per erogare prodotti dedicati a
particolari fasce di clientela quali p.es. celiaci o intolleranti al lattosio.
Producendo il gelato con questa attrezzatura si evitano contamina-
zioni perché le vasche non entrano in contatto con altri ingredienti.
Gelato soft, frozen yogurt, crema fredda al caffé, sorbetto o gra-
nita sono le scelte preimpostate. Il menu di selezione & studiato in
italiano e inglese, ma & possibile anche la programmazione in altre
lingue. GT Touch si presta ad azioni di merchandising; per progetti
ad hoc (ordini di alte quantita) si possono personalizzare per il cliente
il display, la lingua di impostazione del menu, i prodotti erogabili e
le grafiche.

L'ottimo rapporto qualita/prezzo ¢ ulteriormente enfatizzato dal
significativo overrun del prodotto finale.

GT Touch is the multitasking model of the GT Collection range,
the soft ice-cream delivery equipment line designed by SPM
Drink Systems. |deal for bars, restaurants, hotels, cafeterias and
catering companies for the production of delicious desserts and
chilled specialties, GT Touch can also be used in specialised ice-
cream shops to deliver products specifically conceived for parti-
cular customer categories, like celiacs or people who are lactose
intolerant. Producing the ice-cream with this equipment allows to
prevent any contamination, as the bowls don’t come into contact
with other ingredients. Operators can choose between soft ice-
cream, frozen yogurt, chilled coffee cream, sherbet or slush.
The selection menu is available in italian and english, but other
languages can be programmed as well. GT Touch is suitable for
merchandising initiatives; for targeted projects (large-volume or-
ders) we can customise the display, the menu setting language,
the deliverable products and the graphics.

The excellent quality/price ratio is further enhanced by the si-
gnificant overrun of the final product.
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